Menu de Mediodia del Jueves 25 al Miércoles 31 de Mayo
Lunch Menu from Thursday 25 to Wednesday 31 May

Pan casero con dips. - Homemade bread with dips.

Snack especial de la casa. - Special snack.

Bisque de bogavante con tartar de corvino.
Lobster bisque with corvino tartare.
0-
Mejillones al vino con toque de ajo y nata.
Mussels in wine with a touch of garlic and cream.
_o-

Ravioli casero de osobuco con cebolla caramelizada y azafrdn.
Homemade osso buco ravioli with caramelized onion and saffron.
_0-

Mit-cuit de foie-gras con cebolla al Pedro Ximénez.

Mit-cuit of foie gras with onion in Pedro Ximenez.

Sorbete de la casa.

House sorbet

Lomo de bacalao a la Mostaza.
Cod loin with mustard.
_o-
Cazuelita de pescado y marisco Thai.
Thai fish and seafood casserole.
_o-

Pluma Ibérica con chimichurri peruano.
Braised Iberian pork shoulder with Peruvian chimichurri.
_0-

Carrillera de ternera al Oporto trufado.
Beef cheek with truffled Porto.

Postre especial. - Special dessert.

Precio: 42
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