
Menu de Noël 2023     

Coupe de Cava 

Notre pain avec sauces et snack 

Bisque de homard avec Toasts de mer
et aïoli au Wasabi. 

Coquille Saint-Jacques sautée avec 
Beurre Blanc, ail, ciboulette et parmesan. 

Raviolis croquant de bœuf croustillants avec 
parmentier de pommes de terre truffées 

et Pedro Ximenez. 

Sorbet exotique avec coco. 

Filet de Chevreuil 
Champignons, Porto et Fruits sauvages. 

Postre spécial de Noel.

Café ou Infusion. 
Profitérol Noisette 

Prix : 96 € 

Menu du Nouvel An 2023     

Apéritif   d'accueil. 

Pain avec beurre pommade 
« Amuse gueule » 

Foie gras en textures 
Amande, raisins et Mistela de Jalón 

 Consommé  Oriental. 
Perdris, Shitake, Gingembre et Citronnelle 

Cannelonis aux fruits de mer.
Homard, pétoncle et crevette 

Sorbet spécial. 

Chateaubriant 
Artichaut, Cèpes et Pomme de Terre Dauphine. 

Dessert spécial 2024. 

Café ou infusion avec des bonbons. 

Vins et cava. 

Bar libre et ouvert jusqu'à 03h00. 

Raisins porte-bonheur et cotillon de fête. 

Musique Live et danse. 

Prix tout compris.  198 € 


