
Menú de 1 de Enero 2024
Menu 1st  of  January  2024 

Copa de  Cava  -  Glass of Cava

Pan  con  snack - Bread and snack 

Bisque de bogavante con tosta de mar y alioli de wasabi.
Lobster bisque with sea toast and wasabi aioli. 

- o -
Cremoso foie-gras, almendra, uvas y mistela de Jalón.

Creamy foie-gras, almond, grapes and Jalón mistela. 
.

Canelón de Marisco con vieira  salteada con beurre blanc, ajo, cebollino y 
parmesano.

Seafood cannelloni with scallop sautéed with beurre blanc, garlic, chives and parmesan. 
- o -

Carpaccio de ternera con parmesano en texturas, guacamole y rucula 
aliñado.

Beef carpaccio with textured parmesan, guacamole and seasoned arugula. 

Sorbete de mango y coco. - Mango and coconut sorbet. 

Lomo de salmón con langostinos salteados y salsa ligeramente picante de 
pimientos.

Salmon loin with sautéed prawns and slightly spicy pepper sauce. 
- o -

Tournedos de solomillo madurado con salsa de boletus y patata gratin.
Tournedos of dry-aged sirloin with boletus sauce and potato gratin. 

Postre especial. - Special dessert. 

Café, o Infusión con Dulces. - Coffee, or Infusion with Sweets. 

Precio menú: 68 €


